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® L0S ALUMNOS DESARROLLAN SUS HABILIDADES EN LOS
TALLERES DE GASTRONOMIA, GRACIAS A LOS
CONOCIMIENTOS ENTREGADOS POR SUS
INSTRUCTORES(AS)

° REALIZAN RECETAS DE COCINA Y PASTELERIR ,DONDE
APLICARAN LAS TECNICAS Y CONOCIMIENTOS
ADQUIRIDOS.

° TALLERES PRACTICOS PARTICIPATIVOS, EN DONDE LOS
ALUMNOS APRENDEN HACIENDO...

° PRACTICARAN EN LOS TALLERE PRODUCCION
GASTRONOMICA REAL A LA EXISTENTE EN EL MERCADO.
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° TENDRA UN AMPLIO CAMPO OCUPACIONAL, DENTRO DE LAS PRINCIPALES EMPRESAS
QUE COMPONEN EL SECTOR, PUDIENDO DESEMPENARSE COMPETITIVAMENTE EN:

® EMPRESAS DE CATERING
® CENTRO DE CONGRESOS, FERIAS Y EVENTOS
® CASINOS

° EMPRESAS ADMINISTRADORAS DEL AREA DE RESTAURACION EN HOSPITALES,
CLINICAS Y GRANDES EMPRESAS.: BANQUETERAS, CASAS DE EVENTOS, g
MICROEMPRESAS Y PYMES.




RESTAURANTES GOURMET

HOTELES Y EMPRESAS DE HOSPEDAIJE (HYATT, SHERATON,
MARRIOT)

EMPRESAS DE ALIMENTACION INDUSTRIAL Y COLECTIVA
(SODEXHO, CENTRAL DE RESTORANES)

RESORT TURISTICOS : NOI CASA ATACAMA/ EXPLORA ISLA DE
PASCUA/TORRES DEL PAINE







